
Maandmenu
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VITELLO TONNATO 

Traag gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise

PLUMA DUROC D’OLIVES 

Peultjes, bimi, jus van salie en krieltjes 

Of

GRIET 

Mediteraans, beurre blanc en groene kruidenpuree 

BASTOGNEKOEKJES 

Cheesecake en sorbet van mango

€55,00 per persoon 

Exclusief dranken

Voorgerechten
1  Tataki van tonijn en oosterse vinaigrette� €21,00

Met wakame en daikon

2  Vitello Tonnato� €17,50

1  Steak tartaar op wijze van het Huys� €17,50
Traag gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise

Hoofdgerechten
2  Pasta Vongole� €30,00

Linguini met vongole, look en peterselie

3  Pluma Duroc� €32,00
Peultjes, bimi, jus van salie en krieltjes

1  Griet� €32,00
Mediterraans, beurre blanc en groene kruidenpuree

4  Tomaat Garnaal� €38,50 
Met verse frietjes en mayonaise

1  Vitello Tonnato� €26,00
Traag gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise en bijgerecht

4  Griekse Salade� €29,50
Feta, calamares, olijven, souvlaki en tzatziki

Nagerechten
Coupe Dame Blanche� €10,00

Coupe Dame Noir� €10,00

Coupe Vanille� €8,00

Coupe Advocaat� €10,50

Coupe Breselienne� €10,00

Chocolademoelleux met ijs en rood fruit� €9,50

Citroensorbet� €5,00

Crème Brûlée� €8,50

Coupe met verse aardbeien� €13,00

Zin in een warme drank of een lekker digestiefje?  
Vraag gerust naar onze drankenkaart

Vragen omtrent voedselallergieën? Wij informeren u graag.

Tiramisu van speculoos� €10,00

Kaasbordje� €15,00
Van het Kaasateljee, selectie van 5 verschillende soorten.

Sabayon Haspengouw� €10,00
Van onze eigen perenjenever met een bolletje ijs! 
Minimaal 2 personen

Bastognekoekjes� €10,00
Cheesecake en sorbet van mango

Tarte Tatin met vanille ijs� €9,50

Halve Kreeft Belle-Vue� €33,00
Gekookt, koud met cocktailsaus, salade, en bijgerecht naar keuze

Halve Kreeft gegrild� €35,00
Kruidenboter, pasta aglio e olio

Halve Kreeft Thermidor gegrild� €35,00
Met bijgerecht naar keuze

Hele Kreeft (500-600 gr)� €56,00
Bereidingswijze naar keuze
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